
HOTELS & RESTAURANTS
Partagez avec vos clients l’expérience d’un chocolat d’exception



MAISON DE CREATION ARTISANALE
depuis 1977 et pour toujours.

UN ARTISANAT VIVANT

Choisir les plus belles origines de cacao pour révéler un goût signature fin et
équilibré.

Habiter une maison pleine de vie, incarnée par un collectif d’artisans, où savoir–
faire, créativité et enthousiasme cohabitent joyeusement.

S’engager pour les générations à venir dans un esprit de partage,
d’éthique, naturellement concerné.

Rompre avec les certitudes vers un plaisir toujours renouvelé.

Cultiver le beau et le bon pour que le simple plaisir se pare d’un supplément
d’âme.

Chocolatier, c’est avant tout un métier vivant.

Ce métier d’artisan, nous l’exerçons avec exigence.

Jour après jour, nous transformons la matière avec amour,
patience et rigueur, célébrant la beauté et l’excellence du geste cent fois répété.

SOURCING 
ENGAGÉS

ARTISANAT 
FRANÇAIS

PACKAGING 
ÉCOCONÇUS

CONVICTIONS 
RESPONSABLES

NOS ENGAGEMENTS



ACCOMPAGNEMENT CAFÉ 

ACCUEIL & CADEAUX DE COUVERTURE

LES COFFRETS ATTENTIONS
Sélection de ganaches et pralinés,  

lait  et noir .

2 pièces - 13 g

6 pièces - 42 g
10 pièces - 72 g NEW!

16 pièces - 112 g

LE COFFRET TRUFFES
Délicate ganache moussée 

enrobée  d’une fine poudre de 
cacao.

2 pièces - 13 g

L’ÉTUI CARRE DÉMENT
Etui garni d’un carré Tapage 

Noisettes,  Cavale Fruits Secs et 
Pécan Blondinet.

1 pièce - 8 g

3 pièces - 23g

LES COFFRETS PRALINÉS
Assortiment de pralinés Maison 

aux fruits secs enrobés de 
chocolat noir ou lait .

2 pièces - 14 g

6 pièces - 44 g  

L’ÉTUI CARRÉ EXPERT
Carré chocolat noir Equil ibré 

66%

1 pièce - 5 g

LES CHOCOLATS INDIVIDUELS
Nos recettes emblématiques de 

ganaches et pralinés servies sur un 
plateau.

96  à 168 pièces par boîte



LES TABLETTES EXPERTES
La i t  Musc lé  37%, No ir  Robuste  85%,  

No ir  équi l ibré  66%, Pérou Éc latant  B io  70% NEW! ,
Madagascar  T o nique 64%,  

Venezuela  Envoûtant 100% NEW!

1 p ièce  - 75  g

LES TABLETTES GOURMANDES
Tapage No isettes ,  Pécan B londinet ,  

Pass ion V ibrante,  No isettes  Démentes,  
Cava le  Frui ts  Secs ,  B lanc  Fr issonnant

2 barres  par  étu i  de  78 g à  108g

LES CHOCO STICKS 
Fins  bâtonnets  c raquant  et  gourmands.
2  recettes:  Pra l iné ou Rocher  Craquant

6 p ièces  - 60  g

LES AMUSE BARRES
Dél ic ieuse barre  gourmande au chocolat,

b iscui t  pra l iné et  f ru i ts  secs .
2  recettes:  Chocolat  No ir  ou Chocolat  au La i t

1 p ièce  – 55 à  60  g

L’ÉTUI AMANDAS
Amandes cro quantes  f inement  enro bées  

de chocolat  no ir  et  la i t .

Env.  40  p ièces - 120 g

L’ÉTUI AVELINAS
Noisettes cro quantes  f inement enrobées

de chocolat  no ir  et  la i t .

Env.  36  p ièces - 110 g

SÉLECTION MINI-BAR 

L’ÉTUI GOURMANDISES
Fins  bâtonnets  de pra l iné moussé.

3  recettes:  b iscui t  caramél isé,  no ix  de coco torréf iée 
et  éc lats  de crêpe dentel le .

9 p ièces  - 65  g

LA PÂTE À TARTINER
Dél ice  de pâte  à  tart iner  à  la  no isette.

280 g



LES BOÎTES CHAPEAU

Sélect ion de cof f rets de chocolats dans  
d’é légantes  boîtes chapeau aux codes  

mythiques Maison.

CADEAUX D’EXCEPTION

LES COFFRETS PRALINÉS
Assort iment  de pra l inés aux f ru i ts  
secs  enrobés  de chocolat  no ir  ou 

la i t .
16 p ièces - 116 g

24 p ièces  – 176 g  NEW!
40 p ièces  - 296 g

LES COFFRETS MAISON
Sélect ion de ganaches et  pra l inés ,   
no ir  et  la i t ,  ou uniquement  no ir .

24 p ièces - 168 g

40 p ièces - 280 g
60 pièces - 420 g
84 p ièces - 588 g

112 p ièces - 785 g

LES COFFRETS TRUFFES
Dél icate ganache moussée nature ou 

parfumée (caramel  et  po ivre  de cass is )
enrobée d’une f ine poudre de cacao.

13 p ièces - 90 g

35 p ièces - 245 g

LES COFFRETS CRAQUANT
Assort iment  no ir  et  la i t ,  d ’ Amandas,  

d’Avel inas et  de pet i ts  rochers 
pra l inés .

Env 15 p ièces  – 100 g  NEW!
Env.  45  p ièces - 240 g



Livraison par coursier.
Paris et petite couronne.

Mise à disposition dans une de 
nos boutiques.

Zones livrables :
France Métropolitaine, Europe, 

Canada, USA, Hong Kong, Japon.

LA LIVRAISON

NOS SERVICES

LA PERSONNALISATION

LE MESSAGE EN CHOCOLAT
Rem erc iez ,  cé léb rez  o u  a n n o n cez  a v ec  

u n  m es s a ge  g o u rm an d  to u t  en  ch o co la t  
( p la q u e  a j o u rée  a v ec  le  lo g o  o u  

v i s u e l  d e  v o tre  ch o ix ) .

LES CHOCOLATS PERSONNALISÉS
S u rp ren ez v o s  c l ien ts  e t  a j o u tez  v o t re  lo g o  s u r  

n o s  ch o co la ts .  

LE FOURREAU INTEMPOREL
A j o u tez  v o s  co u leu rs ,  v o t re  lo g o  et/ o u  

v o tre  v i s u e l  p o u r  u n  fo u rrea u  q u i  h a b i l le  
n o s  co f f rets  à  v o t re  im a g e .

LA CARTE MESSAGE
A cco m p agn ez  v o tre  ca d ea u  d ’ u n  m es s a ge  

p ers o n n a l i s é  a v ec  le  tex te  
e t  le  lo g o  d e  v o tre  ch o ix .  

LES ÉTIQUETTES
C réez u n e  ét iq u et te  s u r - mes u re  p o u r  

u n e  to u ch e  d e  p ers o n n a l i s a t io n  ra f f in ée  
en  y  a j o u ta n t  la  co u leu r  e t  le  

lo g o / m ess age/ vi s u e l  d e  v o tre  ch o ix .

LE RUBAN
C h o is i s s ez  la  co u leu r  d e  v o tre  ru b a n  et  

s é lec t io n n ez  la  co u leu r  d u  m a rq u a g e p a rm i  
n os  co lor i s .  A j ou tez –y  votre  tex te  ou  log o .

Minimum de commande et délais sur demande.



Gé raud  BARET

A v e c  p l u s  d e  6  a n s  d ’ e x p é r i e n c e  a u  s e r v i c e  d e s  

h ô t e l s  e t  r e s t a u r a n t s ,  G é r a u d  s a u r a  v o u s  

c o n s e i l l e r  a f i n  d ’ o f f r i r  u n e  e x p é r i e n c e  

i n o u b l i a b l e  à  v o s  c l i e n t s .
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